Lavagna,
16 - 24 novembre
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Menu

Antipasto

Centopelli in insalata con olio
extravergine DOP, pomodorini confit
e gocce di limone

Primo
Trenette artigianali trafilate al bronzo Legenda del Recupero
con sugo di trippe, fagiolane e patate Polpette

gli avanzi
Secondo
Guatita: stufato di trippe con crema di ~ Osso
arachidi ’))j quinto quarto di carni,

pesci, verdure
Dolce Mattarello

i) la tradizione

Sacripantina "stile Paolo"

Con noi sostieni anche:

Slow Food-

FOOD CHANGE

Food for Soul

#tempidirecupero #tempidirecuperoweek @tempidirecupero

www.tempidirecupero.it



